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Ökat värdeskapande – nya arter – nyttjade sidoströmmar – minskat avfall

Framtidens fiskehamn



600 – 2.000 ton/fisketur 
90-97% av all kvot

5 – 200 ton/fisketur





Dagens fiskehamn

Fångst
Landning 

och 
sortering

Beredning:
Filé, inlägg, 
rökning etc

Livsmedel

Djurfoder
Biogas



1. Utveckling av Marina livsmedel 
av sill och skarpsill

2. Produktveckling av flöden som inte blir 
till livsmedel Extraktion och analys av 
mikro- och makromolekyler (t.ex. proteiner, 
lipider, vitaminer).
Grunden för utveckling av kunskap för nya 
typer av produkter 
Kosttillskott, tillsatser, personlig vård, 
kosmetika, material etc. 

3. Utveckling av en hållbar marin värdekedja
Fiskekvoter, lokala landningar, förädling, bifångst 

etc



Organisation



Tack!
josefine.larsson@simrishamn.se

0414-81 91 90
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